
	
  

	
  
	
  
	
  
	
  

Sunday	
  lunch	
  

Bread	
  portion	
  £1.95	
   Bread	
  &	
  olives	
  £2.95	
   Wasabi	
  peanuts	
  £1.95	
   	
  

Starters	
  

	
  	
   (v)	
  Cauliflower	
  &	
  cumin	
  soup,	
  house	
  bread	
  
	
   Smoked	
  mackerel	
  salad,	
  horseradish	
  crème	
  fraîche	
  
	
   Steamed	
  mussels	
  in	
  white	
  wine,	
  garlic	
  and	
  cream,	
  house	
  bread	
  
	
   Black	
  pudding	
  &	
  potato	
  terrine,	
  fried	
  hens	
  egg	
  	
  
	
   Szechuan	
  squid,	
  lime	
  chilli	
  dressing	
   	
   	
  
	
   Seared	
  scallops,	
  celeriac	
  puree,	
  crispy	
  serrano	
  ham	
  (£3	
  supplement)	
  

Main	
  Course	
  

	
   Wallington	
  Estate	
  roast	
  beef	
  
	
   Crispy	
  belly	
  pork	
  
	
   Pan	
  roast	
  chicken	
  breast	
  

Beer	
  battered	
  market	
  fish,	
  skinny	
  fries,	
  tartare	
  sauce	
  
Grilled	
  halibut,	
  heritage	
  potatoes,	
  seasonal	
  greens,	
  lemon	
  butter	
  
½	
  grilled	
  lobster,	
  lemon	
  &	
  parsley	
  butter,	
  thrice	
  cooked	
  chips,	
  salad	
  (£4	
  supplement)	
  
(v)	
  Roast	
  butternut	
  squash	
  risotto,	
  crispy	
  sage	
  

Sides	
  

	
   Heritage	
  potatoes,	
  cauliflower	
  cheese,	
  thrice	
  cooked	
  chips,	
  leaf	
  salad.	
  £3	
  each	
  

Desserts	
  

Lemon	
  posset,	
  raspberries,	
  shortbread	
  
Triple	
  chocolate	
  brownie,	
  salt	
  caramel,	
  peanut	
  butter	
  ice	
  cream	
  	
  
Sticky	
  toffee	
  pudding,	
  salted	
  caramel,	
  toffee	
  &	
  liquorice	
  ice	
  cream	
  	
  
Ice	
  cream	
  or	
  sorbet	
  
River	
  Café	
  cheese	
  board,	
  fruit	
  &	
  walnut	
  bread	
  (£3	
  supplement)	
  

1	
  Course	
  £	
  9.50	
   2	
  Courses	
  £12.50	
   	
  	
  3	
  Courses	
  £15.50	
  

Children	
  portions	
  available	
  
Please	
  let	
  us	
  know	
  if	
  you	
  have	
  any	
  dietary	
  requirements	
  or	
  allergies	
  

	
  

We	
  are	
  pleased	
  to	
  announce	
  our	
  next	
  beer	
  &	
  bait	
  night	
  is	
  on	
  the	
  21st	
  August,	
  ask	
  staff	
  for	
  details	
  


